
獨一無二的體驗！日本清酒的歷史與品類專題講座！
仙台米酒專題旅行

【仙台米酒專題旅行】

 在傳承伊達家御用酒釀歷史的“青葉山”，深入了解宮城及仙台引以為豪的“地
酒”、“酒造”與“美食”魅力。

 本次活動的講師是仙台著名老字號百貨公司“藤崎”的買手，同時也是活躍於
日本酒及燒酒領域的專業利酒師。
 他將憑藉深厚的知識與豐富的經驗，為您帶來獨特而難忘的體驗時光。

 此項目的獨特之處在於，透過品嘗多種日本酒，探索不同種類與釀造方法之
間的風味與香氣差异。

 此外，您還可以體驗到現烤牛舌、竹葉魚板和藏王起司等宮城引以為傲的食
材與日本酒的絕妙搭配，感受因酒香而使食材提鮮後的美味程度，定會讓貴
賓驚艷不絕。

若時間充裕，還可在講座後安排酒窖見學(費用另計)。

活動期間 全年

可接待時間 10:00~18:00

可接納人數 5~15人

所需時間 約1.5小時 ※若有安排酒窖見學，增至約3小時

多語言服務 可(英語、中文)

費 用 基本費用44萬日圓＋每人5,000日圓
示意圖

行程示例

09:00 - 13:00 仙台市內觀光、午餐

13:00 - 14:30 仙台米酒專題旅行 體驗(仙台綠彩館)

15:00 - 17:00 酒窖見學(根據需求可安排在仙台市內或沿海地區) 預約·諮詢方式
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